
LUNCH COURSE
¥4,500

ANTIPASTI  Choose 1

南イタリア前菜
盛り合わせ

淡路産ブッラータチーズの
インサラータ・カプレーゼ

ミックス
グリーンサラダ

季節野菜、海の幸、淡路産チーズ

PRIMI / SECONDI  Choose 1

手打ちタリアテッレ 近江牛のボロネーゼ 手打ちトロフィエ　ジェノベーゼソース
時間をかけて煮込んだ近江牛のラグーを絡めた
フレッシュタリアテッレパスタ。

DOLCI

本日のデザート

メカジキのシチリア風トマト煮込み
メカジキのトマト、オリーブ、ケッパー、オレガノ煮込み。
イタリア南部の伝統的な海岸料理からインスピレーション
を得た一皿。
+¥600

税込・サービス料込の価格です。仕入れ状況により、メニュー内容が変更となる場合がございますのでご了承ください。

自家製パンと、ラ・モカ、コーヒー、または紅茶からお好きなドリンクをお選びいただけます。

淡路島産ブッラータチーズ、トマト
カルパッチョ、エクストラバージン
オリーブオイル、フレッシュバジル、
タイム

季節のグリーン野菜、淡路島産
リコッタチーズ、ミニトマト、ナッツ、
バルサミコ酢ドレッシング

海の風味豊かなソースで仕上げた、
贅沢な味わいのパスタ。
+¥200

チリ、ガーリック、ローズマリーでマリネした若鶏を
開いて高温で皮をカリッと香ばしくグリルした、
ローマの伝統的かつ豪快な一皿。
+¥300

悪魔風チキン



Prices inclusive of taxes and service charge.　Please note that menus may be subject to change due to market availability.

LUNCH COURSE
¥4,500

ANTIPASTI  Choose one from:

Antipasto Misto
del Sud

Insalata Caprese con
Burrata di Awaji 

Mix Green Salad

A generous platter of Southern 
Italian starters, seasonal vegetables, 
seafood delicacies, and dairy from 
Awaji Island. 

Served with House-made Bread and a choice of La Moka, Coffee or Tea.

Awaji Island burrata served with 
tomato carpaccio, extra virgin olive oil, 
fresh basil, and thyme.

Seasonal mixed greens with Awaji 
Island ricotta, cherry tomatoes, 
toasted nuts, and balsamic 
vinaigrette.

PRIMI / SECONDI  Choose one from:

Tagliatelle al Ragù Bolognese Trofie al Pesto Genovese

Polletto alla Diavola

Fresh Tagliatelle pasta, dressed with rich, slow- 
simmered Omi beef ragout. 

DOLCI

Dessert of the day

Pesce Spada alla Ghiotta
Swordfish gently simmered with tomatoes, olives, 
capers, and oregano, inspired by traditional Southern 
Italian coastal cooking.

+¥600

Handmade trofie pasta tossed in classic Ligurian basil pesto, 
with green beans and potatoes, the authentic Genoese way.

+¥200

Spatchcocked spring chicken marinated with chili,
 garlic, and rosemary, grilled over high heat until the skin 
is perfectly charred and crispy. A fiery Roman classic.

+¥300



LUNCH SUMMER 
SPECIAL PIZZA COURSE

or

今夏のピザコース
¥4,500

バラディン・ナツィオナーレ  ビール付き
¥5,500

ANTIPASTI  

WITH ITALIAN BEER, BALADIN NAZIONALE

税込・サービス料込の価格です。仕入れ状況により、メニュー内容が変更となる場合がございますのでご了承ください。

Antipasto misto 3 kinds
前菜３種盛り合わせ

Gourmet pizza with homemade basil pesto, burrata, anchovies, cherry tomato
グルメピザ　自家製バジルペスト、ブラタチーズ、アンチョビ、ミニトマト

Served with House-made Bread and a choice of La Moka, Coffee or Tea.
自家製パンと、ラ・モカ、コーヒー、または紅茶からお好きなドリンクをお選びいただけます。

Prices inclusive of taxes and service charge.　Please note that menus may be subject to change due to market availability.

DOLCI

Tiramisu
ティラミス


